INFORMACJA DLA POWODZIAN O POSTEPOWANIU Z
ZYWNOSCIA

Artykuly ZywnoSciowe znajdujace si¢ w pomieszczeniach objetych powodziag mogg byé
zniszczone, zepsute lub zanieczyszczone. Spozywanie ich zagraza zyciu i zdrowiu. Przed
spozyciem nalezy sprawdzi¢ czy zywno$¢ nie jest zepsuta, zanieczyszczona, splesniala.
Zywnosé pokryta szlamem naniesionym przez wod¢ powodziows powinna by¢ zniszczona jako
zagrazajacy Zyciu i zdrowiu Kkonsumentéw. Dotyczy to réwniez sloikéw z zakreconym
wieczkiem, czy produktéw w butelkach. Konserwy w puszkach metalowych o ile nie s3
uszkodzone ( rozszczelnione) mozna uzy¢ po wezesniejszym umyciu i dezynfekeji opakowan

NIE NALEZY SPOZYWAC ZYWNOSCI, KTORA :

* mazmieniony zapach, barwe, smak, konsystencje, widoczna plesn lub zapach stechty,
plesniowy

*  wwidoczny sposéb jest zanieczyszczona lub posiada obcy zapach np. chemiczny

*  znajduje si¢ w opakowaniu pozbawionym etykiety, w zwigzku z czym moze by¢ po terminie
przydatnosci do spozycia lub by¢ mylnie uznana za zywno$¢

¢ znajdowala si¢ bez szczelnych opakowan w miejscach brudnych

* Jjest w puszkach o wydetych wieczkach ( zbombazowane konserwy stanowiace ryzyko
zatrucia jadem kietbasianym)

Nie naleiy jes¢ artykutéw niewiadomego pochodzenia oraz spoiywaé migsa, ktore nie bylo
badane przez lekarza weterynarii oraz jego przetworéw

NALEZY CHRONIC ZYWNOSC PRZED ZEPSUCIEM, TJ:

*  Produkty nietrwate, jak migso, wedliny, ryby, nabiat, gotowe potrawy , itd. przechowywac¢ w
temperaturze do 10°C

* produkty sypkie, zawilgocone, ale nie zalane i nie zepsute, nalezy szybko spozyé

*  Przechowywa¢ zywnos¢ w suchych, chfodnych miejscach, w szczelnych opakowaniach,
pomieszczeniach, gdzie nie ma srodkéw chemicznych, takich jak pestycydy, nawozy
mineralne.

*  Chroni¢ zywnos¢ przed szkodnikami.

UWAGA'!

W kaidym przypadku wystgpienia biegunki, wymiotow, podwyiszonej temperatury, bélow
brzucha, nudnosci i tym podobnych objawow nalezy niezwlocznie zwrécié sie do lekarza



